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spirito enogastronomlco

enu degustazione “Fate Vobis...”
Siete nelle mani di Alessandro & Ivano

I[ “Fate Vobis” é un menu dequstazione “a sorpresa” composto da 4 o 6 portate, creato dal nostro
chef Alessandro Ballerio, con [a possibilita di avere in abbinamento i calici di vino pensati dal pa-
tron Tvano Antonini miglior sommelier d'Italia 2008._

I[ “Fate Vobis” é per la totalita del tavolo e i prezzi sono per persona.

€ 60,00 i/ meni da 4 portate - € 80,00 compreso [abbinamento vini

€ 80,00 il menii da 6 portate - € 110,00 compreso ['abbinamento vini
Men ‘a la carte” Blend4

Gh Affinati...

Acciughe di Sciacca, mozzarelline di Bufala e dressing agli agrumi €11,00-5G
Prosciutto crudo Toscano tagliato al coltello €13,00-5G
Selezione di salumi Toscani affinati nel nostro grottino €13,00 - 5G
Selezione di formaggi, serviti con confettura di frutta e/o miele € 14,00 - SG

(i nostri salumi provengono dalla Fattoria di Rimaggio di Pergine Valdarno — AR)

..e gli Antipasti
Tagliatella di seppia, salsa Tiradito, prezzemolo e caviale d aringa €22,00 - 5G
Carpaccio di rapa rossa, panna acida, aneto, mandorle e tuorlo d uovo €17,00-5G
Pancia di maiale, cipollotti, semi di girasole e crema di pecorino €19,00 - SG

Trota marinata con ristretto di Saba, il suo fondo, cetriolo e timo €20,00 - SG



I Primi Piatti
Risotto Acquerello mantecato con burro acido, erba cipollina, essenza di carote
e aceto di mele (minimo per due persone) € 19,00 -5G
Passatelli in brodo, funghi, tartufo nero, semi tostati e porri €22,00

Ditalini di farro in salsa di pollo arrosto, foie gras ghiacciato, uova di trota

e birra €23,00

Ravioli di granchio blu e la sua salsa, caviale, cozze, e cerfoglio € 22,00
I Secondi Piatti
Lucioperca con indivia, rucola, salsa missultin e crema di robiola €23,00-5G
Corba rossa, vongole, spinacini, ricotta e salsa di pesce leggermente piccante € 24,00 - SG
Quaglia con salsa piccante e tarassaco €25,00
Bistecca di toro, erbette amare, porri e ribes 10ssi €24,00 - SG
“Ca Ciccia”

La Bistecca alla Fiorentina (30/40 gg. di frollatura) € 6,00 all’etto- SG

Le nostre bistecche sono della razza Scottona Piemontese ed il loro peso partono da 1,2 KG. a
salire. I( servizio al tavolo comprende quattro contorni, scelti a seconda della reperibilita del
mercato.

I Dolci
I nostri Cantucci col Vin Santo € 6,00
Proposta delle nostre torte €6,00
Tartelletta con crema di latte di capra e lamponi €38,00

Tartufo ai pistacchi, cramble al cacao, yogurt greco e salsa alle fragoline di bosco € 8,00

Créme caramel ai porcini € 6,00
Acqua € 3,00 — Caffe € 3,00 — Coperto € 3,00

Per garantirvi la massima freschezza e salubrita dei prodotti, vi informiamo che alcuni dei nostri
ingredienti possono essere abbattuti a -18°. La legge europea prevede che ci sia trasparenza
sulletichettatura e nei menu, per questo le nostre preparazioni possono contenere: glutine, uova,
soia, latte e derivati, lattosio, frutta con guscio, senape, sedano, sesamo, lupini., solfiti, molluschi,
crostacei e pesce. I piatti contrassegnati con la sigla SG sono senza glutine.



